RESTAU RATION
SCOLAIRE

le Vice président du CVL, Théo Bride, a CPE référente de la Vie
Lycéenve, ' Tutendavtet le Chef du restanrant scolaire, rencontrés pour
échanger sur ['évolution des exigences légales imposées aux services de

restanratiov, des pratiques, des attentes de cenx qui mangent 4 la
comtine.

Proposition de créer uie petite "brigade cantine' d'éleves et de

professeurs  wotivés  travailant davs wn  restauravt).gui
souhaiteraient s'imvestir davs wve participation aunx réflexions pour
faire évoluer la commumication sur la restanration et inviter les éléves

a participer a la réflexion pour ['avnée scolaire 2024/2.025

Sur les décorations durables en lien avec les journées a théme

Sur les résultats des efforts de chacun : Aujourd’hui, 30% de bio,
baisse des restes de production, moins de pain gdché (petits pains
remplacés par du pain tranché bio), 40 a 50 gr de gaspillage par
plateau en moyenne contre 1209r au niveau national- Une offre

quotidienne de repas sans viande pour ceux qui le souhaitent-

Sur la nécessité d'une communication claire, réguliére, informative et
participative au sein du lycée, mais également sur les réseaux pour valoriser

les actions mises en place au lycée-

“brigade cantine”

Eleves & Profs & Personnels
faire eévoluer la communication

participer a la réflexion
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